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PUERROS CONFITADOS A BAJA
TEMPERATURA CON SALSA
ROMESCU

Puerro, salsa romescu y aceite de oliva

C/ CRONISTA LECEA, 12
De 13:00 a 23:00 h.

Tapa

ALCACHOFA GRATINADA A LA
LLAMA

Alcachofa confitada en AOVE salteada y
terminada con una bechamel de jamon
gratinada y alcaparrdn picado

PLAZA MAYOR, 3
A cualquier hora salvo en horarios de
servicio de comidas y cenas

CALLOS A LA MADRILENA

Tripas de cerdo, morro, patas, chorizo,
morcilla asturiana, guindilla para realzar el
sabor y un toque de maicena. Con un tercio de
Mahou entra de maravilla

AVDA. GERARDO DIEGO, 6
De 12:00 a 15:00 y de 20:00 a 22:00 h.

TOSTA DE BOQUERONES

Pan, boquerones, anchoas y piparra sobre
cama de tomate rosa rallado y AOVE de ajo
y perejil

P© CONDE SEPULVEDA, 1
De 13:30 a 15:30 y de 19:30a 22:30 h.

TACO DE CAMARON

Tortilla de maiz, langostinos, frijoles,
aguacate, guacamole, crema dcida, salsa
soja, chile chipotle y especias

C/ ALHONDIGA, 2
De 20:30 a 23:00 h. Tapa en terraza limitada
a disponibilidad de mesas
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2.BAR SOCORRO

MUHMARA DE PIMIENTOS
ROJOS Y NUECES

PLAZA DEL SOCORRO, 10
De 12:00a 16:00 y de 19:30 a 23:30 h.

5. DE BOTE EN BOTE

QUE P’CAO
Arepa de maiz con picadillo de chorizo sobre
una base de platano macho frito y guacamole

PLAZA DE LATIERRA, 4
Viernes y sabado de 13:00 a 14:00 y de
20:00 a 21:00. Domingo de 13:00 a 14:00 h.

3
8. LA MANJARERIA
DE ALIMENTOS DE SEGOVIA
LA GARBANCITA PITXIN PITXAN
Brandada de bacalao sobre crujiente de
garbanzo infusionado en aceite de ajo y perejil
y un toque de lima

PLAZA DEL DOCTOR GILA, 19
Viernes y sabado de 13:00 a 15:00y de 19:00
22:00 h. Domingo de 12:00 a 15:00 h.

TEQUENO CASERO DE POLLO A
LA PARRILLA Y QUESO DE MANO
Pollo hecho en nuestro horno de carbdn acompafiado
de queso de mano envuelto en nuestra masa casera
de tequenos acompanado con salsa de curry mango y
salsa sweet chili decorada con flores comestibles

C/ ORTIZ DE PAZ, 8

De lunes a jueves de 19:30 @ 22:45 h.

De viernes a domingo de 19:30 a 23:45 h.

OREJITAS DE LECHAL EN
TEMPURA

Oreja de cochinillo de lechal en tempura
sobre patatas a la brievense, salsa de hongos
y salsa diabla

C/ ANCHA, 21 - BRIEVA
De 12:30a 22:30 h.

JUDIONES DE CABALLAR CON
CALLOS DE TERNERA DEL
ESPINAR Y PANCETA ASADA

HOSTERIA CA, TECHU
C/EL PILAR, 20 - EL ESPINAR
En comidas y cenas

TOSTA DE ANCHOA MARINADA
EN VERMU CON ESCALIBADA Y
ACEITE DE PIPARRA

Ajo, pimientos, berenjena, tomate, anchoa
fresca, vermd, pan, sal y azicar

AVDA. PADRE CLARET, 2
De 20:00 a 22:30 h.

COCHINITA PIBIL DE
CARRILLADAS DE CERDO CON
MAYONESA KIMCHI, CEBOLLA
ENCURTIDAY PAN BAO

PLAZA DE LAS CARAVAS, S/N
CABANAS DE POLENDOS
De 13:00 a 16:00 h. y de 20:00 a 23:00 h.

Alimetey

16. HOTEL RURAL LA EHI}HTIIIA

DELICIA DE CORDERO LECHAL
DE RIAZA

Albondiga de Cordero lechal de Riaza cocinado
a baja temperatura sobre cama de crema de
boniato dulce con reduccidn de vino blanco y
topping de mousse de cebolla roja caramelizada

C/ DE EN MEDIO, 12 - BECERRIL (RIAZA)
De 14 15:30h y de 20:00 a 22:30 h.

11. ROSA MEXICANO TAQUERIA

CRUJITACO DE MAR CON CREMO0SO DE

JALAPENO AL ESTILO BAJA CALIFORNIA
Inspirados por la frescura del mar y la riqueza de la tierra,
combinamos el pescado mas fresco con una ensalada de
lombarda crujiente y una salsa tartara de jalapeio picante y
sabrosa. Cada ingrediente se seleccil idad para
ofrecerte una experiencia culinaria auténtica y deliciosa que
refleja nuestra pasion por la gastronomia mexicana

C/ EL ROBLE, 19
De 13:00a 16:30 y de 19:30a 23:30 h.

14.EL SENORIO DE LA SERREZUELA
PIANONO DE CAMARON
Bizcocho soletilla, aguacate, berenjena

encurtida, cebollino, salmén ahumado,
langostino con pasta Kataifi

C/ VICTORIO HERNANDO, 44
ALDEANUEVA DE LA SERREZUELA
De 12:00 a 15:00 y de 20:00 a 22:00 h.

17. MESON AUSTRESIGILDO |

TORREZNOS DE PANCETA Y
CARETA DE “CERDA SEGOVIA”
Panceta de cerdo, aceite

CTRA. DE TRESCASAS, 53 - SAN CRISTGBAL
DE SEGOVA
De 8:00a 23:59 h.



