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CERVECERIA CATHEDRA

BAR ELOJO Y RTE EL NARIZOTAS

SAQUITO EMPANADILLAS

CRUJIENTE DE ARGENTINAS
RABO DE TORO DE CARNE Y
' QUESO
Guiso de rabo de toro en
un saquito de masa brick Eagﬁ:s?nt;g:glf: '
crujiente q
PL Medina del Campo. 2
Miércoles, jueves y viernes ~  P°CondeSe
| : s e Sepilveda, 1
j a:ll 2000 22300 h. Sahadoy 4 De13:30a15:30y de 19:30
- domingo de 12:00 a 16:00 h. a23.00 h.
y de 20:00 a 23:00 h :

BAR SOCORRO

MELOSIA
SEGOVIANA

EMPANADILLA . S
SOCORRO Refleja el r.nestizale T: la]
: cocina seqoviana carrillera) y
Empanadilla de carne toques globales [guacamale,
con verduras y kimehi). Carrilleras estofadas
guarnicion de - deshilachadas, sobre pan
ensalada #*  brioche cubierto de quacamole,
e « g toronado con cebolla crujiente,
> - ; Cebnldlin;fre;[:n y un: luvia
" pL DELSOCORRO. 9 - : W e Kimchi picante.
De 1200 17:00y de 19.00 CENTRO DE TRANSPORTES
23.00 h. de martes a __ $ OE 535'!‘"#
£ il 12:00 a 1500 h.
BURRITOS BY ROSA MEXICANO
iANDALE NACHO!

Crujientes nachos coronados
con chili con carne, banados

ROLL&ROCK

£

L €N UNa SUave mayonesa Roll de Salmén
*-? _ de aguacate con jalapefio con Rock de Humus
= y rematados con un toque de Aguacate
0 fresco de cilantro. Un bocado
: ~ Tex-Mex que conquista a
primera mordida.
- Lo C/ Juderfa Vieja. 17-19
L "“’.’”’“"'2- -~ De 13:00 h. afin de
De13.00a16:30y 19:00 a NI =
S - existencias y de 20:30 h.
- 2300 s agotay — afin de existencias
- P S Ng existencias
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HOSTERIA CA, TECHU W i

RTE LA CODORNIZ

i

CANELON DE

CARNE DE GARBANZO0S
ESTRA TIER ' GUISADOS CON
NUESTRA TIERRA HaRDe o
CON VERDURITAS
DE TEMPORADA HORTALIZAS DE
Y REDUCCION DE CABALLAR
PEDRO XIMENEZ
C/ Hermanos Barral, 3 C/EL PILAR, 20
De 12:30 2 1400y de 2000 e
§ N a2d0hhastagetr N\ __
0 existencias $

A =

TRILOGIA

BOCADO DE COLORES
SEGOVIANO
SEGOVIANA Exquisita tartaleta de hojaldre
ENTACO artesanal con mantequilla
“La esencia segoviana, ey rellena de el
f " cochinillo segoviano cocinado
al estilo mexicano a baja temperatura y realzado

Morcilla cremosa y judiones
de La Granja, sobre tortilla de
maiz, coronado con torrezno
crujiente y salsa de chipotle
ahumado, cebolla fresca y un
suspiro de cilantro.

con una sedosa demi-glace de
5U propia jugo. Se corona con
una tierra crujiente de piel asada
y se acompana con delicados
encurtidos de [a huerta, creando
un bocado equilibrado entre
tradician y sofisticacion.

 C/El Roble, 19 : De viernes a domingo en
De 12:30 a 14:00y 20.00 a23:30  horario de comidas y cenas
h. hasta agotar existencias ~ (cenas excepto domingo)

CROOUETA DE
QUESO DE CABRA
CON CEBOLLA CARETA
CARAMELIZADA Torreznos de careta
Bechamel de queso de frita de cerda
cabra y cebolla, pan
rayado, huevo, sirope
de caramelo y mix de
lechugas
£/ MOLINO, & CTRA. TRESCASAS, 53
De13:.00 21600 h, Todos los dinsaxmph

martes de 00:00 a 00.00
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COCTELES VI RUTA .

ROYAL |

BLISS

PREMIUM

SPRING LIMONADE
Vermauth blanco, Aperol,
Royal Bliss Lemon Mixer y
cascara de lima
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SPRIT SOCORRO
Jarabe de lima, zumo de limdn,
refresca de limon y tonica
royat bliss

ROSA MEXICANO TAQUERIA

LA ROSA-LIA
Royal Bliss® Aromatic Berry,
ginebra, zumo de limon natural,
sirope simple, hielo en cubos y
una rodaja fina de limon con un
toque escarchado dulce y picante

Gl S
Anotia
CON TE DE ROCA
Y FRUTAS DE
TEMPORADA




